Wine

Cangrejo Cabernet Sauvignon
Gran Reserva
2017

DESCRICAO

Com passagem por 12 meses em barricas de carvalho francés, possui uma bela cor
vermelho rubi. Aromas intensos de frutas silvestres e especiarias como baunilhag, cravo e
pimenta preta. Além de toques mentolados entre a madeira tostada, defumado, grafite e
cedro. Encorpado, apresenta um bom equilibrio entre dlcool, acidez e seus taninos
elegantes. Longo e persistente, no final de boca encontramos compota e chocolate.

Produtor
Antawara Wines.

Revista
Adega
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Regido/Pais
Maipo, Chile.

Uva
100% Cabernet Sauvignon.

@

Maturagcao
Estdgio em barricas francesas 12 meses.

Tipo Teor alcodlico

Tinto 14%

Volume Temperatura de servi¢o
750 ml 18° a 20°C

NOTAS DE DEGUSTAGCAO

{© Visual

Cor vermelho rubi intenso com notas argilosas.

(—/ Aroma
Aromas intensos de frutas vermelhas e pretas, especiarias como
pimenta preta, baunilha e cravo. Além de algumas notas de menta
que aparecem junto com carvalho torrado, defumado e madeira
de cedro.
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-~ Paladar
Encorpado, suculento e com étimo equilibrio entre dlcool, taninos
elegantes e acidez natural. Longa persisténcia em boca, com toques
de especiarias, marmelada e chocolate preto no final de boca.

== Harmonizag¢ao

Excelente com carne bovina, vitela e cordeiro, também vai bem
com frango assado ou preparos com pato.
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